MENU LUNCH &
PANINI DINNER

per ogni panino puoi scegliere fra pane

bianco, integrale, cinque cereali e senza glutine.

Allegra
lo Sono Insalata verde, carote, pomodorini, cipolla, mais e uova.
Insalata, Pomodorini e Mozzarella.
Gioia
Mi Amo Insalata verde, radicchio, stracciatella, noci e uvetta.
Gorgonzola, Noci e Rucola.
Dolcezza
Evolviamo g € Insalata verde, carote, radicchio, mozzarella, ceci e crostini.
Radicchio, Stracciatella e Cipolla.
PRIMI
su richiesta é previsto il piatto baby per ogni primo.
. Caffetteria
Nirvana _ "~ i Acqua Naturale 0,5 It.
Gnocchetti Verdi con Radicchio, Panna e scaglie di Mandorle. 2 - . 4 Acqua Frizzante 0,5 It.
| - Caffe
Estasi . ’ Caffe Macchiato
Riso Venere con Verdure fresche e Feta. \ '_ \ Caffé Decaffeinato
A\ ; Cappuccio
Delizia
Pasta tipo Fusillo all’Arrabbiata, al Pomodoro o in Bianco. : Analcolici

D’Uva Agrumi: aranciata.
D’Uva Classici: pera e mela, pesca, ace.
D’Uva Gourmet: zenzero, curcuma, menta piperita.

POSSIBILITA DI PAGAMENTO Vini & Cocktail
IN CONTANTI E CON POS Chiaretto Costellazioni - Cascina Belmonte (Bio)
Naturae Rebo, da uve piwi non filtrato e senza solfiti (Bio)
Naturae Bianco, da uve piwi non filtrato e senza solffiti (Bio)
Hugo (prosecco, sambuco, menta e acqua frizzante)

&%/ evo I Vi a m o Angelo Azzurro (gin, cointreau e blue curagao)

TREVISAGO Spritz (prosecco, aperol e acqua frizzante)



MENU LUNCH & -
DINNER GELATERIA c _

prodotti dolci e freschi

Margherita Coni e Coppette Gelato
Salsa di pomodoro, mozzarella fiordilatte, basilico, Frappé
Olio Evo del Garda. Granite
Crépes con Nutella
| Caffe
Margherita Baby ‘ : Affogato al Caffe

Melanzana
Salsa di pomodoro, mozzarella fiordilatte, melanzane spadellate,
pomodorini stufati piccadilly.

Trevisana - llﬂ
Crema di radicchio rosso, scamorza affumicata. B I R RI FI CI O F E LI C E
' birra locale
Caprese

Salsa di pomodoro, fuori cottura, mozzarella di bufala, pomodorini, Felice (pils reinheitsgebot)

pesto di basilico. Lucciole (blanche agli agrumi del Garda)

P’'ipa d’Erbe (con idrolati dell’Erborista Selvatico)

Tomino
Salsa di pomodoro insalate brasate (radicchio trevisano e belga),
fuori cottura tomino e acciughe del cantabrico.

DOLCI E DESSERT

Vegetariana artigianali fatti a mano

Salsa di pomodoro, mozzarella fiordilatte, verdure grigliate (melan-
zane, zucchine e carote), grana e Olio Evo del Garda. Crostate e Torte

BOCCONDIVINO SVOI Viamo




